
	
  

	
  

 

SALADES  COMPOSÉES  
MAISON  

NOS	
  SALADES	
  SONT	
  FABRIQUÉES	
  MAISON  
-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
	
  
	
  

Taboulé	
  
-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  

Piémontaise	
  
Pomme	
  de	
  terre,	
  tomate,	
  oeuf,	
  cornichon,	
  dés	
  d'épaule,	
  sauce	
  mayonnaise	
  

-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
Créole	
  

Riz	
  safrané,	
  ananas,	
  crevette,	
  raisin	
  macéré	
  à	
  la	
  coco,	
  tomate,	
  vinaigrette	
  fruits	
  exotiques	
  
-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  

Strasbourgeoise	
  
Saucisse	
  Strasbourg,	
  pomme	
  de	
  terre,	
  tomate,	
  oeuf,	
  cornichon,	
  sauce	
  mayonnaise	
  

-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
Crétoise	
  

Bille	
  mozzarella,	
  courgette	
  grillée,	
  tomate,	
  olive	
  noire,	
  oignon,	
  pesto	
  
-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  

Landaise	
  
Maïs,	
  pomme,	
  tomate,	
  noix,	
  gésier,	
  magret	
  fumé	
  maison,	
  piquillos,	
  vinaigrette	
  huile	
  de	
  noix	
  

-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  

Norvégienne	
  
Tagliatelle	
  fraiche,	
  concombre,	
  tomate,	
  saumon	
  fumé	
  maison,	
  sauce	
  citron	
  vert	
  et	
  ciboulette	
  

-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
Océane	
  	
  

Moule.	
  coque.	
  crevette.	
  pétoncle,	
  tomate,	
  échalote,	
  brunoise	
  de	
  courgette	
  et	
  carotte,	
  sauce	
  cocktail	
  
-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  

Cocktail	
  de	
  melon	
  au	
  Porto	
  et	
  basilic	
  
Durant	
  la	
  saison	
  de	
  l’été	
  
Melon,	
  basilic,	
  Porto,	
  tomate	
  

-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
Bressane	
  

Poulet	
  mariné,	
  lanière	
  de	
  3	
  poivrons,	
  tomate,	
  Comté,	
  sauce	
  épicé	
  
-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  

Scandinave	
  
Saumon	
  cuit,	
  saumon	
  fumé,	
  tomate,	
  pomme	
  verte,	
  pomme	
  de	
  terre,	
  sauce	
  citron	
  vert	
  

-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
Vietnamienne	
  

Tagliatelle	
  légume,	
  crevette,	
  soja	
  frais,	
  ananas,	
  coriandre,	
  tomate,	
  huile	
  sésame	
  grillé,	
  sauce	
  soja	
  sucrée	
  
-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  

	
  
	
  
	
  
	
  

 



 

 

 

 

 
 

                                    CONDITIONS GENERALES 
 
 
-Le nombre de personnes définitif sera à communiquer au plus tard 10 jours avant votre réception. 
 
-Si vous le souhaitez, nous avons la possibilité de vous prêter un petit four et un thermomètre de remise à 
température (pour les commandes de plus de 20 pers en livraison ou en retrait) (OFFERT) 
 
-Si vous souhaitez, nous pouvons vous livrer à votre domicile : (Forfait basé sur 1h00 aller/retour maximum) 
. Forfait de 50€ pour les livraisons froides 
OU 
. Forfait de 90€ pour les livraisons chaudes vous sera facturé en supplément.  
 
- Tout le matériel prêté sera à ramener entre le MARDI et le JEUDI de la semaine suivante (fermé le lundi).                
Si vous retournez le matériel sale, un forfait de 50€ vous sera facturée. 
 
-Toute réservation de date sera effective après réception du devis signé avec mention « bon pour accord », 
accompagné d’un chèque d’acompte de 30% encaissé. 
 
-Le solde de la facture sera à régler la semaine après votre prestation. 

 


